
 

 

 

 

Ecole de cuisine 

Beausoleil 

Cook 

 

 

 

A partir du 1er décembre 2010,  

l’hôtel-restaurant Beausoleil ou-

vre ses portes à tous ceux pour 

qui la cuisine est un plaisir... 

 

Venez profiter d’une cuisine  

professionnelle  de qualité et du 

savoir faire de notre chef qui 

vous dévoilera toutes  

ses astuces ... 

Cook 

Beausoleil Cook 

Ouverture le 1er décembre 2010 

 

Informations: 05.56.89.00.48. 

Chemin du Plantey 

33170 Gradignan 

 

Tél. : 05.56.89.00.48. 

@ : beausoleil@infa-formation.com 

Www.hotel-beausoleil33.com 

Légende de la photo ou du graphique 

Beausoleil  

Cook 

A partir du  

1er décembre 2010 

 

 

 

 

Beausoleil  

 
Cook 



Le 1er thème abordé par Le 1er thème abordé par Le 1er thème abordé par 

notre toute nouvelle école notre toute nouvelle école notre toute nouvelle école 

de cuisine est de saison. de cuisine est de saison. de cuisine est de saison.    

En effet, il va être de tous En effet, il va être de tous En effet, il va être de tous 

nos repas de fêtes en cette nos repas de fêtes en cette nos repas de fêtes en cette 

fin dôann®e.fin dôann®e.fin dôann®e.   

   

Venez découvrir avec notre Venez découvrir avec notre Venez découvrir avec notre 

chef les mille et une façons chef les mille et une façons chef les mille et une façons 

de travailler le de travailler le de travailler le Foie gras .Foie gras .Foie gras .   

   

Découvrez vite nos formules...Découvrez vite nos formules...Découvrez vite nos formules...   

 

Nos formules 

Le gourmand: 

Durée: 3h 

 

En compagnie de notre chef, vous apprendrez 

trois manières différentes de travailler le foie gras.  

Une foie le dressage effectué, déguster vos mets 

accompagn® dôun verre de vin de circonstance. 

Vous repartirez avec  votre petit coffret garni pour 

faire partager ce moment à toute la famille.  

 

Formule comprenant: 

Le cours, Le dressage, la degustation, le coffret, 

les recettes (envoyé par mail) 

Les Mercredi de 15h à 18h 

Les Samedi de 9h à 12h 

Tarif: 90.00 ú  

Nos formules 

L’astucieux: 

Durée: 2h00 

 
Venez découvrir toute les astuces de notre 

chef, de la caisson, jusquôau dressage, en 

passant par les différentes garnitures et par-

fums. 

Formule comprenant: 

Le cours, Le dressage,  degustation, les recet-

tes (envoyé par mail)  

Les Mardis soir de 18h à 20h00. 

Tarif: 60.00 ú  

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer 

adipiscing elit, sed diem nonummy nibh euis-

mod tincidunt ut lacreet dolore magna 

aliguam erat volutpat. Ut wisis enim ad minim 

veniam, quis nostrud exerci tution ullamcorper 

suscipit lobortis nisl ut aliquip ex ea commodo 

consequat. Duis te feugifacilisi. Duis autem 

dolor in hendrerit in vulputate velit esse mo-

lestie consequat, vel illum dolore eu feugiat 

BeausoleilBeausoleilBeausoleil   Cook...Cook...Cook...   

 


