NOS MISES EN BOUCHE :

Créme e topinambours CraquUAnte ............................ 3.00€&

VELOULE A'ASPEVGES. ..., 3.00 €
ACCras ae Mmorues SAUCE COCREAL.............ccceeeueveeeen, 3.00 €
GASPACHD ANAIALOU. ... 3.00 €

NOS TROUS NORMANDS

THOU LANGUEADCLEN ..., 200 €
COLONEL. ... 2.00 &
THOU VOIVMANL ... 2.00 &€
Trou normand au CHaMmpagGne. .......................... 3.00 €
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NOS ENTREES

NOUNVEAUX
TARIFS !/
COté MER

Carpaccio de saumon mariné a L'aneth.............. 710 €
(TViA 5.50%)

Pauplette de truite au coulis de crustacés...... .....9.00 €
(TViA 5.50%)

Salade de rougets poélés a la croque sél............ .9.00 €
PAuUpiette de saumon farcie aux Nuitres............ 12.00 €
Fewlilleté de St jacques a la coviandye............... 12.00 €
Filet de dorade et sa fondue de poireaux .......... 13.00 €

COté TERRE

salade de magret séehé awx perles de melon........9.00 €

(TViA 5.50%)

Tervine e foie gras mi-cuit pormime/ poire.. ... 12.00 €
Tervine de foie gras mi-cult aux cepes............... 13.00 €
Salade folle de magret fumé et fois gras.......... 13.50 €

SAlAAE LANDIALSE. . ..., 15.00 €
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PLATS

1

COtE MER

Soufflé de savmon aux 2 SAucCes et sa Garniture................. 13.00 €
(TViA 5.50%)

Duo Ae Lotte et saumon, SAUCE AuUX ECHALOEES. .......coeaeaeaan.... 14.00 €
(TVA 5.5%)

Brochette de lotte et saint J’ﬁcqufs EN CHEVESE. ..o 18.00 €

Pavé de cabillaud aw bewrve salé et aux girolles................... 18.00 €

COte TERRE

Atguillettes ae canard aux écorees d'orange et sa garniture

Glgot d'agneau au parfum de thym, gratin dauphinois et
AN Al COUVGEEEES. ..o, 16.00 €

Charolais (piéce de baeuf) et ses morilles a la créme,
LEGUIMES AU PAAVCHE ... 1800 €

FLlet de canette au jus de truffes et ses petits légumes

* Différentes sauces peuvent accompagner ce plat : miel citron, mangue, pruneau, figues ...
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FROMAGES

ASslette ae 3 fromages sur Lit de verdure................ +.50 €
(Saint Maure, OSSau lraty, Brie de Meawx)

DEsserts ™
GAECAUK .ottt OO E
PLECE VAONECE. ..ot .9.00 €
* Voir la page des desserts

AUTRES
CALE Et CANELE VAALSON............eeeeee 2.00 €
VNS 3B COULEIIS A VOLOWEE™ .o 10.00 €

* Proposition faites lors du choix du menu.

Champagne (Douteille) ™ ..........c..cccvvveeiieiii 40.00 €

* Au dessus de 10 bouteilles, le tarif est de 30.00 € piece.

Bufret de digestif et cigares. (Whisky, cognac, armagnac,
WMANZANG, JEE 25 ..o 00 €
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EXEMPLE DE MENU

MENU L ENITH
CD/\C\,-
AZ0 2T ey
y P Q/I‘\\¢ G~ W

Créme e t&p[mﬂmb&urs Craquante
Salade landaise
Trou normand

Magret de canard sauce du chet
Et sa garniture

Assiette de fromages
Pilece montée

caté et caneld maison

Prix : 52.50 €
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EXEMPLE DE MENU

MENUAZL UR

Fewltlleté de Saint-jacques

Colonel

Glgot d'agneaw au parfum de thym,
Gratin dauphinois et son flan de courgette.

Assiette de fromage
pessert

café et canelé maison

Prix : 43.50 €

MAJ 15/06/2010



EXEMPLE DE MENU

MENUSOLEIL DE FEU

Velouteé d'asperges

Salade folle magret et foie gras

TOUVrneans sauce bordelaise
Et Sa garniture forestiére

Assiette de fromage
bessert

Café et canelé maison

Prix : 52.00 €
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EXEMPLE DE MENU

MENUSOLEIL LEVANT
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salade ae rouget poélé a la croque sel

Trou normand

Alguillette de canard aux écorces d'orange
Et son gratin dauphinols

Assiette de fromage
bessert

caté et caneld maison

Prix : 40.50 €
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